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LES BONNES AFFAIRES
Leur qualité est brillante, ils devraient demeurer à un tarif sage
....Château Pressac, Saint-Émilion....

Saint-Emilion
Dans une appellation aussi vaste que Saint-Emilion, on ne peut s’étonner de rencontrer des situations plus 
hétérogènes que, par exemple, dans le petit voisin Pomerol. Si certains vins atteignent en 2009 un niveau qu’on 
ne les avait jamais vus obtenir en un peu plus de vingt ans de dégustations de primeurs, d’autres semblent 
à ce stade souffrir d’un déséquilibre avec des sensations d’alcool mal intégrées. Mais là aussi, on ne saurait 
distinguer d’un côté les « bons » dotés d’un degré entre 13,5 et 14° et de l’autre les « mauvais » à plus de 15° ! 
Certains vins généreux en degré sont aussi parmi les plus harmonieux et équilibrés de nos dégustations. Géo-
graphiquement, il est certain que le plateau de Saint-Emilion et les grands terroirs calcaires ont bénéficié d’un
surcroît de fraîcheur (souvent aidés par des cabernets francs brillantissimes) qui a contribué largement à la 
réussite de ces secteurs. Dans les terroirs de côte, le caractère chaleureux s’affirme, parfois de manière excessi-
ve : la côte est un excellent secteur pour juger du talent individuel des producteurs ! Sur les sables et la plaine, 
les meilleurs atteignent un niveau remarquable : là aussi, le millésime se révèle un sacré juge de paix…

CHÂTEAU PRESSAC
Saint-Émilion, rouge 2009
Beau vin intense, aux notes de fruits noirs mûrs très typiques du secteur de Saint-Étienne-de-
Lisse, au corps généreux et solide, au tanin puissant mais pas rude, à l’allonge profonde, frais, 
tendu et élégant avec un beau retour de menthe poivrée. 16,5/20


